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Dégustations d'huîtres en Baie de Quiberon

à Saint-Philibert
Maison Quintin - La Dégustation Dès 15€

Ostréiculteur depuis 3 générations, "Chez Quintin" vous propose de déguster ses huîtres les pieds dans
l'eau au cœur du chantier ostréicole. Plateaux de fruits de mer, coquillages, crustacés et autres plaisirs
iodés vous attendent sur l'incontournable terrasse des pins à la vue…

 
Nombre max de couverts : 160  Groupes : de 15 à 100 personnes

Jusqu'au 05/10/2024

02 97 55 01 94 7 bis Route de Quéhan

à Saint-Philibert
Dégustation Les Viviers de St Phil

Dans un cadre exceptionnel face à la mer avec une vue imprenable sur la sortie du chenal de la Trinité,
profitez d'un moment de calme pour une dégustation d'huitres et de coquillages. Privatisation sur demande.

  
Nombre max de couverts : 100  Groupes : de 10 à 148 personnes

Jusqu'au 31/10/2024

02 97 55 19 01 07 86 25 46 37/ Les Vieilles Presses

à Locoal-Mendon
La Cabane de Cadoudal - Huîtres Damerose

Coralie et Étienne, ostréiculteurs traditionnels, vous accueillent sur leur chantier ostréicole pour vous faire
découvrir et déguster leurs produits : huîtres creuses et plates, palourdes, coques, moules... Venez partager
un moment convivial, en toute simplicité, et profiter de la terrasse…

 
Nombre max de couverts : 50  Groupes : 50 personnes maximum

À partir du 27/04/2024

06 52 26 43 35 Pointe De La Forest - Au Bout Du Chemin De Cadoudal

à Plouharnel
Ty Bag Dégustation

Dégustations d'huîtres en face de la plage, moules frites (de Penestin) et plateaux de fruits de mer dans un
chantier ostréicole familial. Vente directe et plateaux à emporter. Contact avec des professionnels de
l'ostréiculture !

 
Nombre max de couverts : 30  Groupes : 30 personnes maximum

06 89 58 12 16 Route de Kerroch

à Belz
Ostrea Bar - Larmor Ostrea

Dans un cadre intimiste et loin du tumulte de la foule, dégustez les huîtres élevées sur le site le long du GR
34, Pointe de Larmor, les pieds dans l'eau. Un coucher de soleil à couper le souffle, promeneurs, kayakistes,
ornithologues, photographes,... y trouveront leur compte ! L'endroit…

 
Nombre max de couverts : 50  Groupes : de 10 à 50 personnes

À partir du 15/06/2024

06 19 34 43 29 41 rue Pointe de Larmor



à Saint-Philibert
Restaurant Chez Jaouen Dès 11€

Buffet de fruits de mer à volonté tous les midis. Le soir à la carte ( moules/frites, palourdes farcies, huîtres
chaudes, homard grillé, plateau de fruits de mer ...). Grande salle dans une ambiance vieux gréement avec
vue sur la mer. Terrasse ombragée . Notre Dégustation est située…

 
Nombre max de couverts : 180  Groupes : de 50 à 170 personnes

Jusqu'au 29/09/2024

02 97 30 00 24 Kernivilit Pont de Kerisper

à Carnac
Ty Naod - Les Huîtres de Fred

"De la mer à l'assiette" dégustation Ty Naod les pieds dans l’eau face à l’anse du Pô. Venez profiter d'un
coucher du soleil incroyable autour d'une dz d'huîtres. Vente au détail et dégustation sur place: huîtres,
palourdes, crevettes, pâté aux algues, saucisson de thon, tarama.

 
Nombre max de couverts : 40  Groupes : de 1 à 25 personnes

Jusqu'au 30/09/2024

06 58 79 45 31 139 Rue du Pô

à Saint-Philibert
Dégustation chez Eric Cailloce

Simplicité, fraîcheur et qualité sont les maîtres mots de la dégustation chez Eric Cailloce, au chantier
familial. Idéalement situé le long du sentier côtier avec une vue à 180° sur le bras de mer de Saint Philibert.
Venez partager huîtres, coquillages, crevettes et bulots dans un…

  
Nombre max de couverts : 50  Groupes : 50 personnes maximum

À partir du 01/07/2024

06 81 63 21 91 06 65 69 07 29/ 11 rue des courlis

à Locmariaquer
Les Huîtres de l'île de Seniz - Le Gros

Repris en 1995 par Eric le Gros, le chantier ouvre ses portes au public pour une dégustation d'huitres, de
coquillages et de rillettes de poissons les pieds dans l'eau d'avril à septembre, ainsi que de la vente à
emporter. Une petite plage avec des jeux attend les plus petits en toute…

  
Nombre max de couverts : 50  Groupes : de 1 à 50 personnes

Jusqu'au 30/09/2024

06 80 42 03 48 06 08 42 07 75/ Kerouarch

à Plouharnel
La Cabane à Jo

La Cabane à Jo vous invite au bonheur simple de déguster des huîtres, les pieds dans l'eau en profitant
d'une vue sur les parcs à huîtres du Pô.

 
Groupes : de 6 à 24 personnes
Jusqu'au 31/08/2024

06 22 52 55 56 Route de Kerroch

à Locmariaquer
Ets Tironneau Gaetan

Dégustation d'huîtres, palourdes* (selon arrivage), saumon fumé, rillettes de la mer, crevettes*, vue sur le
Golfe du Morbihan. Endroit au calme.

  
Nombre max de couverts : 30  Groupes : de 8 à 30 personnes

À partir du 12/05/2024

06 43 59 61 77 06 78 79 63 09/ 60 Kerouarch
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à Plouhinec
Dégustation de Saint-Guillaume

Venez rencontrer les deux frères ostréiculteurs de la Dégustation de Saint Guillaume. Plateaux de fruits de
mer les pieds dans l'eau et simplicité. Adresse indispensable de votre pèlerinage breton ! Dégustation de
fruits de mer sur place ou à emporter. En avril, mai et octobre, nous sommes…

 
Groupes : de 5 à 25 personnes
Jusqu'au 03/11/2024

02 97 36 73 26 Nestadio

à Locmariaquer
Dégustation Breizh Izel Ostrea

Breizh Izel Ostrea est une entreprise familiale fondée en 2016 implantée à Locmariaquer. Une dégustation
d'huîtres est proposée au Falzen sur la route de St-Pierre tous les jours de 11h à 14h et de 16h30 à 20h de
mai à septembre. Le cadre est magnifique avec une vue sur la Baie de…

 
Groupes : de 1 à 30 personnes
Jusqu'au 01/10/2024

06 31 17 58 79 5 Le Falzen Route De Pointe Er Vil

à Saint-Philibert
La Simone

La Simone c'est LA dégustation à ne pas manquer. Vue incroyable sur la rivière de saint Phil, les pieds dans
l'eau ou dans le chantier réhabilité venez déguster nos huîtres soigneusement sélectionnées. "La Simone
l'huître bonne." Sélection & dégustation d'huitres ��⚓️ 7/7…

 
Nombre max de couverts : 50  Groupes : de 5 à 25 personnes

Jusqu'au 05/11/2024

06 71 93 86 43 Chemin des Goémoniers

à Carnac
Ty Huîtres

Nous sommes ostréiculteurs et proposons la dégustation d'huitres, coquillages et crustacés issus de nos
viviers. Dans un cadre nature, calme et fleuri, profitez de notre terrasse en front de mer.

 
Nombre max de couverts : 50  Groupes : de 1 à 50 personnes

Jusqu'au 31/12/2024

06 20 21 35 00 Chemin de la Skopet

à Plouharnel
Autour du Pô

Vous recevoir au chantier est pour moi l'opportunité de vous présenter mon passionnant métier
d'ostréiculteur. Dégustez sur place huîtres et autres coquillages ou profitez de la vente au détail.

  
Jusqu'au 30/09/2024

02 97 52 42 48 06 83 62 35 04/ 6 Impasse de l'Estran

+33 (0)2 44 84 56 56
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